Unvergessliche Feste.

Machen Sie lhre Feier kulinarisch besonders —
mit dem Catering der Fleischerei Zimmermann.



Kulinarisch feiern -
Mit Qualitat aus der Region

Feiern Sie, wir kimmern uns um den Rest: Unser Partyservice bringt handgemachte
Qualitat und frische Ideen direkt auf Ihren Tisch. Ob Fingerfood, deftige Klassiker oder
exklusive Buffets — wir bieten fir jeden Anlass das passende kulinarische Konzept.

Lehnen Sie sich zuriick und genie3en Sie echte Zimmermann-Handwerkskunst.

D
<IMMERMANS

TRADITION & QuALTR

So vielfiltig wie lhre Feier — unser Angebot an Buffets, Platten und
Meniis. Ob festlich, familidr oder ganz individuell: Unsere kulinarischen
Arrangements passen sich lhren Wiinschen und dem Charakter lhres
Events an. Buchen Sie jetzt lhren Wunschtermin — wir beraten Sie gerne.
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Zimmermanns Schnittchen

Fein & Festlich: Edle Happchen fiir jede Gelegenheit

Mindestbestellmenge 12 Stuck = 2 Mixe
Mix = 6 verschieden belegte Graubrot-
oder Wei3brotscheiben

Mix ‘l 52050

Lachsschinken mit Mixed Pickles
Putenbrust mit Mango-Chili Dip
Mettwurst Stracke mit Olive

Arla Schnittkdse mit Tomatenmarmelade
Camembert mit Walnuss

Raucherlachs mit Meerrettichcreme

15,50 €

Mix 2 52051

Wienhguser Schinken mit Girkchen
Roastbeef mit Zwiebelmarmelade
Entenbrust mit Feige auf Aprikose
Frischkdse mit Lauchzwiebeln
Kaiseralm Schnittkdse mit Feigensenf
Graved Lachs mit Honig Senf Dip

17,00 €

Mix Veggie 52052

Arla Schnittkdse mit Tomatenmarmelade
Camembert mit Walnuss
Tomate-Mozzarella mit Basilikumcreme
Eierscheiben mit Gurke und Remoulade
Frischkédse mit Lauchzwiebeln

Kaiseralm Schnittkdse mit Feigensenf

15,50 €
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Mix Vegan 52053 \7
Hummus

veganer Kaseaufschnitt
Kirbis-Tomaten Ragout
Linsen-Karofte Aufstrich
marinierte Mdhrenscheiben

16,20 €

veganer Frischkase

Lunchbox 52969 44 Personen

6 halbe Bagels mit Lachs, Putenbrust
6 halbe Brote mit Wurst, Kase, Rohkost
4 halbe Sandwiches mit Kochschinken
und K&se, Thunfischsalat

48,00 €




Belegte Brotchen

Frisch, herzhaft und immer beliebt

Thuringer Mett mit Zwiebeln
Schnittkase

Waurstaufschnitt 52025

Eierscheiben, Gurke, Remoulade 52028
Fleischsalat 52027

Bratenaufschnitt, Schinken, Salami 52028
Roastbeef 52034

Camembert, Cambozola, o. A. 52029
Raucherlachs, Forelle 52030

Veganer Aufstrich 52039

GUT ZU WISSEN:

Probieren Sie auch unsere Vielfalt

an Frischkasevariationen.

2,50 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
3,00 €
2,60 €
3,20 €
3,00 €




Fingerfood

Kreativ serviert, unkompliziert genossen — unsere Fingerfood-Highlights.

Meeting Spezial 53932
Sandwiches, Mettballchen,
Hahnchennuggets Hawaii,
Mini-Florentiner-Schnecken w»@,
Tomate-Mozzarella-Spielle »,
Kase-Spielschen @,
Mini-Wraps, 8 Teile pro Person

Kleines Fingerfood-Buffet 53033
Gefiillte Champignons wé , Melonenschiffchen
mit Parmaschinken, Mini-Quiches, Laugen-
Caprese-Happchen wa , Paprikaschiffchen

mit Frischkdsecreme W@, Zucchinikuchen,
Rosti mit Lachs, Chili Cheese Hackbaéllchen

mit Mango Chutney, 8 Teile pro Person

Fingerfood Exklusiv 5303
Antipasti-Spiele /', Crépesrollchen mit Lachs,
Tomate-Mozzarella-Spielle we,

Datteln im Speckmantel, Scampis im Kartoffelmantel,
Mini-Kirbis-Knusperschnitzel, Frischkéasebéllchen mit
Nusscrunch @, Lachssandwiches,

Rote Bete Eier @, Roastbeef mit Mango-Salsa,
Melonenschiffchen mit Parmaschinken,
Zucchinikuchen, 12 Teile pro Person
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14,00 €/p.P.

17,60 €/p.P.

27,50 €/p.P.

Fingerfood

Mettbéallchen 53000
Chilli-Cheese-Hackballchen
mit Mango-Chutney 53040
Datteln im Speckmantel,
mit Parmesan gefiillt 53007
Putensticks 53012
Mini-Florentiner-Schnecken

Hahnchennuggets Hawaii $30%
53035

53013

Zucchinikuchen
Melonenschiffchen
mit Parmaschinken 53016
Mini-Wraps 53018

Kleine Rinderrouladen 5391

Crépesrollchen mit Lachs 5302
Blatterteigsnacks mit Lachs 53027
Rosti mit Raucherlachs 53029
Scampis im Kartoffelmantel 53050
Roastbeefrollchen S4044

Kleine Schnitzelchen 53039
Mini-Kiirbis-Knusperschnitzel| 53985

Mini-Quiches 53028

1,00 €

1,60 €

2,10 €
1,70 €
2,00 €
2,20 €
2,00 €

2,20 €
2,10 €
2,40 €
2,50 €
2,10 €
2,60 €
2,20 €
2,70 €
3,20 €
2,40 €
3,40 €




Veggie & Vegan Fingerfood

Vegetarisches Fingerfood-Buffet 5% w@ 15,00 €/p.P.
Kasespieldchen, Frischkdsebéllchen mit Nusscrunch
Risottoballchen, Laugen-Caprese-Héppchen,
Gemiise-Crostini, Rote Bete Eier, Antipasti-Spiel3e
Falafelballchen mit Tahini-Dip, 8 Teile pro Person

Vegetarisch ™7

Kasespielschen 5300 1,70 €
Aprikose-Kdse-Happchen 53004 1,20 €
Tomate-Mozzarella-Spiel3e 53008 1,65 €
Gemiise-Crostini 53009 2,15 €
Paprika-Schiffchen

mit K&secreme 3010 1,90 €
Feurig gebackene Tortilladreiecke 530% 2,15 €
Gefiillte Eierhalfte 53002 1,40 €
Datteln mit Frischkdse und Walnuss 5397 2,20 €
Frischkasebéllchen mit Nusscrunch 53988 2,20 €
Rote Bete Eier 53081 1,50 €
Gefilltle Champignons 5302 2,30 €
Risottoballchen 53073 2,20 €
Laugen-Caprese-Happchen 53062 1,65 €
Rosti mit Camembert 53063 2,30 €

Vegan

Mini-Frihlingsrollen

mit Asia-Dip 53008 1,10 €
Antipasti-Spiel3e 53020 2,25 €
Spanische Kartoffeltortilla 53082 2,20 €
Falafelballchen mit Dip 53072 1,00 €
Cauli Wings mit Dip 5375 1,50 €
Champignons

mit Buchweizenfiillung 5307 2,50 €
Hummus mit Rohkoststicks 53103 2,20 €
Sufles Fingerfood w@

Mini-Muffins 55089 0,95 €

Mini-Muffins vegan 53070 0,95 €
5,00 €/10 Stiick
3,00 €/3 Stuck

Butter- oder Streuselkuchen 64020
Omas Mandelkuchen €401
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Fleisch & Fisch, Kase & Obst

Fein angerichtet — der perfekte Auftakt fir Ihr Fest.

Fleisch

Fleischspezialitaten

nach Art des Hauses 540%

Filetmedaillons mit gebratenen Zwiebeln,
Mettballchen, kleine Schnitzelchen,
kleine Rinderrouladen,
MiniKiirbis-Knusperschnitzel,
Hahnchennuggets Hawaii

15,50 €/p.P.

Kleine Spezialitatenplatte 54°°7
Roastbeefrollchen, Mini-Wraps,
mariniertes Schweinefilet ,Balsamico”,
Mini-Frihlingsrollen, Backobst im Speckmantel

13,20 €/p.P.

Schlemmerplatte 4023 33,00 €
gemischte Platte mit Schinken, Mettwurst,

Kase, Dips, Antipasti, Nisse, Cracker

Platte fiir 4—5 Personen

Gegrilltes Roastbeef 54080 9,50 €

mit Remoulade und Garnitur
Platte ab 4 Personen, pro Person 150 g

Roastbeefrollchen 404
mit Frischkase gefiillt,
auf Rucola und Tomaten,
Balsamico-Dressing

2,70 €/Stiick
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Schlachteplatte 540"

Hausmacher Wurstsorten: Leberwurst,
Rotwurst, Knappwurst, Celler Gekochte,
Kimmelsiilze, Zwiebelfleisch, Hausmacher
Sauerfleisch, Thiiringer Mett

9,50 €/p.P.

»Celler-Rohe-Roulade* 54!

gefullt mit Senf, diinnen Scheiben
Speck, Zwiebeln,
in Scheiben aufgeschnitten und angerichtet

Fisch

8,50 €/p.P.

Fischplatte 540

Raucherlachs, Graved Lachs,
Forellenfilets, Shrimps, Krautermatjes,
Sahnemeerrettich, Senf-Dill-Sauce

Bei 6-10 Personen: Forelle, Lachs, Matjes

9,90 €/p.P.




Kise w7

Kaseplatte 54026 4,50 €/p.P.
in Portionsstiickchen, mit frischen Friichten
garniert, Feigensenf

Schnittkase-Platte 540%4 3,00 €/p.P.
Késeauswahl in Scheiben
Kasecarpaccio 4028 3,60 €/p.P.

hauchdinn aufgeschnittener Bergkase, mariniert

Obst w7

Obstplatten >402° 4,90 €/p.P.
frisches Obst der Jahreszeit, z.B. Melonen,

Ananas, Apfel, Orangen, Kiwis, Erdbeeren,

Trauben, mundgerecht geschnitten

Frische Frichtespiefie 532 2,60 €/Stiick

mit Schokolade

Frohstucksplatten
8,20 €/p.P.
7,70 €/p.P.
Gemischter Aufschnitt, Kaseaufschnitt und
Brie, frisches Thiringer Mett, Fleischsalat,
garniert mit Tomaten, Gurken, Weintrauben

Mit verschiedenen frischen Brétchen, Brot und Butter

9,50 €/p.P.
9,00 €/p.P.
Aufpreis Fischplatte mit Lachs (40g) 3,90 €/p.P.
Aufpreis rein Gefligel 2,00 €/p.P.
Aufpreis vegetarisch 2,50 €/p.P.

: Build your Bowl 3¢5

. Base:

17,00 €/pP.

. Immer dabei: Blattsalate, Tomaten, Gurken, Karotten,

Rotkohl, Mais und Baguette

Zusatzlich wahlbar ab: :
: 20-30 Personen = 3 Toppings + 1 Base + 2 Dressings
31-50 Personen = 7 Toppings + 2 Base + 2 Dressings
51-100 Personen = 10 Toppings + 3 Base + 3 Dressings

Reis, Bulgursalat, Couscous

Toppings: Falafelballchen, gerosteter Tofu,

Cauliwings, Mettballchen, Hghnchenbrust,
Raucherlachs, Thunfisch, Avocado,
Edamame, Kichererbsen, Kidney-Bohnen,
Hirtenkase, Cashewkerne

Dressings: Soja-Zitronen-Dressing, Joghurtdressing,

ltalian-Dressing
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Kalte Buffets

Kompakt & kostlich — ideal fir kleine Feiern oder als Ergénzung

Kaltes Feiertagsbuffet 40

Geraucherte Forelle und Réucherlachs
mit Sahnemeerrettich,

gefillte Eier,

Roastbeefréllchen mit Rucolafrischkase,
Hahnchennuggets Hawaii,
Mettballchen,

gebratener griiner Spargel im Schinkenmantel,
gediinstetes Gemiise mit Thunfischmayonnaise,
Gefligelsalat,

Gnocchi-Salat,

Kaseplatte » @,

Brotkorb und Butter

Feinschmecker-Buffet 54092 25,90 €/p.P.
Filetmedaillons mit gebratenen Zwiebeln,
Mettballchen, kleine Rinderrouladen,
Mini-Kurbis-Knusperschnitzel,

kleine Braten- und Schinkenplatte,

Kaseplatte w@,

Fischplatte mit Raucherforelle, Raucherlachs,
Krautermatjes, Sahnemeerrettich,

Gefligelsalat,

Spaghettisalat we,

Gurkensalat mit Schmand »@,

Brot- und Brotchenkarh Rittar

28,90 €/p.P.
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Kleines Hausbuffet 5409

Filetmedaillons mit gebratenen Zwiebeln,
Mettbéllchen, Braten- und Schinkenplatte,
Kaseplatte wa, Kasseler-Ananas-Salat, Linsensalat wé,
Brot- und Brétchenkorb, Butter

18,50 €/p.P.

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Unser Tipp: In Kombination mit einer Suppe wird

daraus ein vollwertiges Buffet.

Bei diesen Buffets bekommen Sie zusatzlich ab 18
Personen: Roastbeefrollchen auf Rucola und einen
Salat nach Wunsch.



Kalt-Warme Buffets

Warm trifft kalt — Ihr Buffet voller Vielfalt und Geschmack.

Schnitzel-Buffet 795
© je ein kleines Schweine- und Hahnchenschnitzel,
: Jagersauce, Paprikasauce, Bratkartoffeln oder

: Kartoffelgratin, bunte Gemuseplatte oder

: Rohkostplatte mit Dressing,
. Jedes weitere Schnitzel

Wienhauser Landpartie 5093 28,90 €/p.P.
Kalt: Gerduchertes Forellenfilet mit Apfelsahnemerrettich,
Wienhéuser Landschinken mit Mixed Pickles,

gewiirfelter Kase und Weintrauben W@, Brot und Butter
Warm: Hihnchenbrust Wienh&user Art, in Bier
geschmorter Schweinebraten vom Strohschwein,
Heidjer Speckkartoffelsalat, Honig-Ingwer-Mshren
Dessert: Wienhauser Kirschquark

Geburtstagsbuffet 55097 36,90 €/p.P.
Kalt: Raucherlachs mit Sahnemeerrettich und
Honig-Senf-Sauce, Salat von weilsen Bohnen mit
Raucherforelle, Krauteroliven ™@ , Antipasti-Salat @,
Serranoschinken mit gerdsteten Gewtirzmandeln,
Carpaccio von der Putenbrust mit eingelegtem Kirbis
und Currysauce, Brot- und Brétchenkorb, Butter
Warm: Schweinefilet mit Champignonrahm,
Saltimbocca von der Hahnchenbrust,

Kartoffelgratin W, buntes Gemiise W,

Dessert: New-York-Cheesecake, Schokoladencreme

16,50 €/p.P. :

4,30 €/Stiick :

Bayrisches Schmankerl-Buffet 5%

23,00 €/p.P.
Haxen in V% geteilt und/oder Grillschinken,
Leberkase, Weildwiirste,

warmer Specksalat, Sauerkraut,

Krautsalat, Rettichsalat @,

Brot, Laugengebdack, Obazda,

mittelscharfer und siiBer Senf, Butter

Schlossherrenbuffet 55092

Zwei Schweinebraten zur Wahl, z.B.
Grillschinken und Hirtenbraten,
Kartoffelgratin und Kasespatzle wa,
Rohkost-Schichtsalat, Farmersalat W@,
Gefliigelsalat, Rustikale Kaseplatte w@,
Brotkorb und Butter,

Rote Griitze und Vanillesauce

Buffet ,,Prinzess” 5599

Kalt: Melone mit Parmaschinken,
Shrimpscocktail, Raucherlachs und Graved Lachs

mit Sahnemeerrettich & Honig-Senfsauce,
Rohkostplatte mit Dressing W@, Kasecarpaccio W@,
Brot, Butter

Warm: Schweizer Lendentopf,

Rinderbraten oder Lammbraten Schéafer Art,

Spatzle, Kartoffelgratin @,

Speckbohnen

Dessert: Weildes Mousse auf Himbeermark,
Schokoladencreme

28,00 €/p.P.

34,50 €/p.P.
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Italia: Dolce Vita FUrs Buffet

ltalienische Vielfalt — von Landbuffet bis Antipasti, frisch zubereitet und mit Liebe serviert.

Vorspeisen - Antipasti Lasagne

Mariniertes Gemise 6900 w@ 4,50 €/p.P.  Klassisch - Bolognese 5%’ 8,00 €/p.P.
Paprlk.a,.Champlgnc?ns, Aubergmen, Gemuselasagne ®0% w7 8,00 €/p P,
Zucchini mit Balsamico-Essig,

Olivenal, Parmesan (100 g Portion) Korbislasagne (saisonal) 8299 w@ 8,00 €/p.P.
Mozzarella mit geschmolzenen Lachslasagne %% 9,50 €/p.P.
Tomaten und Basilikum 62680 w@ 4,30 €/p.P.

Vitello tonnato 55°92 6,50 €/p.P.

Kalbfleisch mit Thunfischsauce, 100 g
Schweinefilet ,,Balsamico” mariniert 6% 4 00 € /p.P.

Carpaccio vom Rinderfilet

mit Rucola und Parmesan 56993 6,00 €/p.P.
Melone mit Parmaschinken 56095 4,00 €/p.P.
Gruner Spargel

im Schinkenmantel gebraten °6°% 4,00 €/p.P.

Auberginenrollchen
mit Frischkisefillung 56°7 w@ 4,00 €/p.P.

Rucola mit Parmesanspanen,
Kirschtomaten, Pinienkernen,
Balsamico-Dressing %98 w@ 4,00 €/p.P.
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Buffets

Italienisches Landbuffet %692

Kalt: Mozzarella mit geschmolzenen
Tomaten und Basilikum w@, K&secarpaccio »@,
Ciabatta, Olivenbaguette

Warm:, Toscana-Braten” vom Schwein mit Schinken,
Mozzarella und getrockneten Tomaten gefiillt,
Hahnchenbrust ,Saltimbocca” in Salbei-Sahnesauce,
Zwiebel-Tomaten-Gemise ,

tiberbackene griine Nudeln w@

Kaltes Buffet ,italienischer Abend" %6°% 25 00 €/p.P.

Mariniertes Gemise (Paprika, Champignons,
Auberginen, Zucchini) mit Balsamico-Essig »@,
Olivensl w@, Parmesan,

Mozzarella mit geschmolzenen Tomaten

und Basilikum wé, ltalienische Mortadella,
Salami und Schinken, Vitello tonnato,

Salat von wei3en Bohnen w@,

Toskanischer Brotsalat w@, Butter,

Ciabatta, Olivenbaguette

22,00 €/p.P.

Buffet ,Capri* 691

Kalt: Mariniertes Gemiise (Paprika,
Champignons, Auberginen, Zucchini) mit
Balsamico-Essig und Olivens| w,
Mozzarella mit geschmolzenen

Tomaten und Basilikum w»@,

mediterraner Nudelsalat W@, Salat von
weillen Bohnen, Ciabatta, Olivenbaguette

31,50 €/p.P.

Warm: Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei,
Putenbrust mit Champignons und Tomaten
iiberbacken, Lachslasagne, Rosmarinkartoffeln
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Hochzeitsbuffet ™

lhr Buffet voller Vielfalt und Geschmack — auch fiir andere Gelegenheiten.

Ab 35 Personen 39,90 €/p.P.  Warm: Rinderschmorbraten

Fischplatte: Forellenfilets, Rducherlachs, Graved in Rotweinsauce,

Lachs, zarter Krgutermatjes, Sahnemeerrettich,
Shrimpscocktail, Senf-Dill-Sauce

Schweinefilet im Ganzen gebraten,
Putenbraten gegrillt,
Champignons a la creme,

Kalt: Wildkrautersalat » @, Cranberry-Rahmsauce,

Mozzarella mit geschmolzenen Kartoffelgratin w»,

Tomaten und Basilikum w@, Gnocchi mit Pesto ™

Hummus mit gegrilltem Gemiise V', StlSkartoffelcurry \/", Mandelreis
Falafelballchen auf Bulgursalat , Orangen-ngwer-Mshren wd,
Mini Quiche ™, Prinzessbohnen wa@

Kirbis-Knusperschnitzel auf Kartoffelsalat,
Brot, Brotchen, Butter

Dessert: Schokoladencreme,
Panna Cotta mit Mangoplrree,
New York Cheesecake




Grillbuffets - fur jeden Geschmack

Ob Steak, Lamm, Burger oder BBQ — bei uns kommt Vielfalt auf den Teller.

Zimmermanns GrillbuFfet 58009
18,00 €/p.P.
19,50 €/p.P.
Nackensteaks vom Schwein, Putensteaks ,Bombay”,
Gyros-Fleisch-Spielde, Zimmermanns Bratwurst,
Allgduer Kasewiirstchen, Schinkenkrakauer,
Hausmacher Kartoffelsalat, Spaghettisalat w@,
Partysalat e,
Griechischer Salat mit Schafskdse w»,
Senf, Ketchup, Zaziki, hausgemachte Krguterbutter,
Baguette, Ciabatta

Grillbuffet ,,Gourmet* 58%9 29,50 €/p.P.
Nackensteaks vom Schwein, Putensteaks ,,Bombay”,
Gyros-Fleisch-Spiel3e, Rindersteaks,

Lammspiel3e, Zimmermanns Bratwurst,

Allgéuer Kasewiirstchen, Lamm-Grillwiirstchen,
Gemiise-Pfannchen w7,

Backkartoffeln mit Sour Cream

Mediterraner Nudelsalat »@, Bulgursalat \/",
Griechischer Salat mit Schafskase ™,

Hausmacher Kartoffelsalat,

mariniertes Antipasti-Gemiise W,

Mozzarella mit geschmolzenen Tomaten und Basilikum wé@,
Senf, Ketchup, hausgemachte Krauterbutter,

Aioli, Baguette, Ciabatta

Burger-Buffet 58093 22,00 €/p.P.
Burger: Zimmermanns Beef Patties (roh), Burger Buns,
Bacon, Kase in Scheiben, Zwiebeln, Gewtirzgurken,
Tomaten, Blattsalat, 2 Burgersaucen

Beilagen: Grillkartoffeln, Partysalat we,
mediterraner Nudelsalat »@,

2 Burger pro Person

FUR ALLE WAS DABEI

Vegetarische oder Geflugel-Patties?
Einfach mitbestellen!

Hinweis: Das Fleisch bzw. die Wirstchen und
Patties der oben aufgefiGhrten Buffets sind roh

und missen von lhnen vor Ort gegrillt werden.
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Unsere Braten

Deftig, saftig, traditionell — der Geschmack von Hausmannskost.

Deftig-Deftig

Grillschinken 39"

7,80 €/p.P.

knochenloser, wiirzig gepokelter Schinken.

Hinweis: Kruste/Schwarte wird wahrend des Transports weich

Kasseler Rucken mit Senfkruste 59°1°
im Stiick

Gegrillte Pfefferrippe %%
saftiger Rippenbraten ohne Knochen

Gegrillte Schweinehaxen %%
im Stiick

Schlemmerrippchen ,Spare Ribs" 5%
mariniert, Rohgewicht 700 g

Leberkase nach bayrischer Art >
Stiick (= 5 Portionen)

Pizzaleberkase 5%
Stiick (= 5 Portionen)

Pulled Pork mit Brétchen 57936
(2 Stiick), Partysalat, BBQ-Sauce

Schweineschnitzel 180 g %922

Hahnchenschnitzel 180 g 5502
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8,00 €/p.P.

7,50 €/p.P.

6,20 €/p.P.

11,90 €/p.P.

24,00 €

24,00 €

12,60 €/p.P.

4,30 €
4,30 €

Braten vom Schwein

Spief3braten 59900

traditionell, immer lecker und beliebt

Altdeutscher Schweinebraten 5%°°
schier, mit leichter Gewiirzkruste

Rostzwiebelbraten 59002
mit herzhaftem Fleischbrat
und Rostzwiebeln gefillt

Jagerbraten 59993
mit Zwiebeln und Champignons gefllt

Hirtenbraten 59004
mit Bauchspeck, Kase, Krautern
und Knoblauch gefiillt

Senf-Zwiebel-Braten 59%%

mit Senf, Zwiebeln und Krautern

Mecklenburger Backobstbraten 599%
mit Backpflaumenfillung

Italienischer Braten 59°°7
mit Schinken, Mozzarella,

getrockneten Tomaten und Krautern gefullt

Bierbraten 599%
in Bier geschmorter Schweinebraten
vom Becklinger Strohschwein mit Sol3e
BECKLINGER
STROH

7,80 €/p.P.

7,80 €/p.P.

7,80 €/p.P.

7,80 €/p.P.

7,80 €/p.P.

7,80 €/p.P.

7,80 €/p.P.

7,80 €/p.P.

9,90 €/p.P.



Feine Saucengerichte

Fein abgeschmeckt

Fleisch trifft Sauce
Ab 6 Personen

Schweizer Lendentopf %722
Filetmedaillons in Rahmsauce
mit Schinken, Champignons und Krautern

Filettopf ,.klassisch” 83709 12,90 €/p.P.
mit Champignons und Zwiebeln

in Sahnesauce

Schweinefilet im Stick gebraten 83712 12,90 €/p.P.

mit Champignons a la créme

12,90 €/p.P.

Schweinerahmgeschnetzeltes 87
mit Champignons und Zwiebeln

9,90 €/p.P.

Zungenragout nach Hausfravenart 400 g %7511 50 €/p.P.

Schaschliktopf vom Schwein 400 g %77 7 50 €/p.P.
Currybockwurst 400 g 83723 5,50 €/p.P.
Backchen vom Strohschwein 83734 15,00 €/p.P.

in feiner Madeirasauce, Portion = 3 Béckchen

BECKLINGER
STROH )
Schwein

regional & artgerecht
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Spanferkel vom Feinsten

Eine Spezialitt unseres Hauses — Knusprig. Zart. Unvergesslich.

Spanferkel im Ofen gegrillt, knochenlos,
mit knuspriger Schwarte,
im Stuck, leicht aufzuschneiden

310,00 €
12,00 €/p.P.
11,00 €/p.P.
Spanferkel im Stuck mit Beilagen
Beilagen 1:
Hausmacher Kartoffelsalat, Farmersalat,
Krautsalat, Senf
Beilagen 2:
Sauerkraut, warmer Speckkartoffelsalat, Senf
17,00 €/p.P.
16,00 €/p.P.
Ganze Spanferkelkeule %297 59,00 €
1/2 Schwein gegrillt 61208 275,00 €

In Teilstiicken (verschieden gewdiirzt)
Schinken, Nacken, Haxen, Schulter
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Dazu passend empfehlen wir
lhnen folgende Beilagen:

- Warme & kalte Kartoffelsalate
- Saverkraut

- Hausgemachte Saucen und Senf
- Frisches Brot und Brotchen

Weitere leckere Beilagen
finden Sie auf Seite 24.




Geflugel

Ein Klassiker - leicht und herzhaft zugleich

Putenbrust 500 12,90 €/p.P.
mild, zart und saftig

Putenbrust Zwiebel-Sahne 65092 14,50 €/p.P.
mit Zwiebel-Sahnesauce

Putenbrust ,italienisch* 85003 14,50 €/p.P.
mit Champignons,

Tomaten und Kase tiberbacken

Putenbrust ,karibisch* 85004 14,50 €/p.P.
mit Curry-Friichte-Rahm

Hahnchenbrust ,Landfrauven Art* 85%% 10 90 € /p.P.

mit Champignons, Speck und Lauchzwiebeln
in Rahmsauce

Hahnchen ,Saltimbocca® 85008
mit Parmaschinken in Salbei-Sahnesauce

Hahnchenbrust ,Wienhauser Art* 65009
mit Wienh&user Landschinken umwickelt,
in Pfefferrahmsauce

Hahnchenbrust ,Pomodoro” %%
in Tomatenrahm

10,90 €/p.P.

10,90 €/p.P.

10,90 €/p.P.

Teig Spezialitaten

Frisch gebacken. Ehrlich im Geschmack.

Prager Schinken im Brotteig 89°% 9,90 €/p.P.

frisch geréducherter Schinken
in selbstgemachtem Brotteig

Kassler im Blatterteig 69°® 10,90 €/p.P.

mager, vom Kassler Riicken im Stiick

Celler Pastete 59092 69,00 €

Celler Gekochte, Kochschinken, Kase
und Gemdse in Blatterteig

Gemusestrudel 89003 58,00 €

Blatterteigrolle gefillt mit Gemiise und Kase




Rind

Ein Klassiker — beliebt wie aus Omas Kiiche

Rinderschmorbraten 67090 14,90 €/p.P.
aus der Keule, zart in Sauce

Burgunder Rindfleischtopf

~Boeuf Bourguignon® 5700 14,90 €/p.P.
Rindfleisch in Sauce mit Champignons,

magerem Speck und Perlzwiebeln

Rinderrouladen

nach Hausfrauen Art 67002 15,90 €/p.P.
2 Stiick in Sauce

Gegrilltes Roastbeef 570% 19,90 €/p.P.
mit leichter Gewiirzkruste, im Stiick

Gegrillter Kalbsbraten 67097 18,90 €/p.P.
mit Champignons a la creme

Feines Kalbsgulasch 400 g 87099 14,90 €/p.P.
Zimmermanns Ochsengulasch 400 g %7 12 90 € /p.P.
Saltimbocca vom Kalb &7 15,90 €/p.P.

in Salbei-Sahnesauce

. MENUVORSCHLAG

Burgunder Rindfleischtopf 3702
i mit Sauce, Apfelrotkohl, Spétzle
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Wald & Heide

Mit den besten Zutaten aus der Region

Heidschnuckenkeule

aus dem Celler Land 88°© 17,90 €/p.P.
in Rotwein geschmort

Heidschnuckenragout 88997 15,90 €/p.P.
Lammkeule ,Schafer Art* 6809 16,90 €/p.P.
in lieblicher Sauce, in Scheiben

Hirschkalbsbraten ,,Forster Art* 8003 17,90 €/p.P.

mit Pilzsauce, in Scheiben

Hirschkalbsragout ,Waidmanns Art" 8% 15 90 € /p.P.
aus der Keule, in Preiselbeer-Pilz-Sauce

Wildschweinbraten 88095

mit Preiselbeer-Pilz-Sauce

17,90 €/p.P.

UNSER BEILAGEN TIPP
Rosmarinkartoffeln und
Pilzrahmsauce
Weitere Beilagen auf Seite 24



Echt saisonal - echt gut

Von zartem Stangenspargel bis zu deftigem Griinkohl — geniel3en Sie den Geschmack der Saison.

Spargelessen
Preis auf Anfrage

Frischer Stangenspargel,
Schweineschnitzel,
Wienhé&user Landschinken,
Salzkartoffeln
geschmolzene Butter,
Sauce Hollandaise

Grunkohlessen

Griinkohl, Bregenwurst,

Salzkartoffeln 57001 9,90 €/p.P.
Griinkohl, Bregenwurst, Kasseler

Nacken, Salzkartoffeln 57002 13,90 €/p.P.
Griinkohl, Bregenwurst,

Kasseler Nacken, Gegrillte Pfefferrippe,
Salzkartoffeln 57003 14,90 €/p.P.
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Rustikale Klassiker

Von deftig bis fein: fir jeden Geschmack das passende Ment.

Gegrillte Haxe, Sauerkraut,

warmer Kartoffelsalat 57095 13,50 €/p.P.
Grillschinken,

warmer Kartoffelsalat, Krautsalat 57096 13,50 €/p.P.
Spiellbraten,

Kartoffelgratin, Krautsalat 57067 13,50 €/p.P.
Altdeutscher Schweinebraten,

Sauce, Erbsen- und Mohrengemiise,

Salzkartoffeln 57008 15,50 €/p.P.

Spielbraten, Réstzwiebelbraten, Buttergemiise,

Kartoffel-Brokkoli-Gratin 57009 15,50 €/p.P.
Schweinerahmgeschnetzeltes

mit Champignons und Zwiebeln,

Bohnenbiindchen, Bandnudeln 5701 15,50 €/p.P.
Kalbsgulasch, Rotkohl, Spétzle 57012 17,00 €/p.P.
2 Rouladen nach Hausfrauen Art,

Apfelrotkohl, Salzkartoffeln 5701 22,00 €/p.P.

Hahnchen ,Saltimbocca”, Rosmarinkartoffeln,

Rohkostplatte mit Dressing 570" 18,00 €/p.P.
Puten-Gemiise-Rahmpfanne, Reis,
Rohkostplatte mit Dressing 570" 14,50 €/p.P.
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Hahnchenbrust ,Pomodoro” in Tomatenrahmsauce
mit Parmesan gratiniert, Bandnudeln,
Rohkostplatte mit Dressing 57056 18,00 €/p.P.

Filettopf , klassisch” oder
Schweizer Lendentopf, Kartoffelgratin,

Rohkostplatte mit Dressing 5796 19,90 €/p.P.
Gyros vom Schwein, Krautsalat,

Zaziki, Baguette 57032 13,50 €/p.P.
Gyros vom Hahnchen, Krautsalat,

Zaziki, Baguette 57033 15,50 €/p.P.
Hirsch- oder Wildschweinbraten,

Sauce, Pfifferlinge, Rotkohl,

Butterbohnen, Salzkartoffeln 58008 27,50 €/p.P.

Altdeutscher Schweinebraten in Rahmsauce,
gegrillte Putenbrust, Kartoffel-Brokkoli-Gratin,

Rohkostsalat mit Dressing 570 19,00 €/p.P.

Rinderschmorbraten in Sauce, Schweinefilet mit
Champignons a la creme, Gemiseplatte, Kartoffel-
gratin, Blatftsalat mit Dressing 570' 22,50 €/p.P.

Rinderschmorbraten, Altdeutscher Schweinebraten,
Bratensauce, Apfelrotkohl,
bunte Gemiiseplatte, Salzkartoffeln 57028 19 00 € /p.P.

Warmer Leberkise, warmer

Kartoffelsalat, Krautsalat 57004 9,90 €/p.P.



Warmendes aus dem Topf

Ob Vorspeise oder Hauptgericht — immer eine gute Wahl

Suppen & Eintopfe

Niedersachsische Hochzeitssuppe ®°%° 12 50 €/p.L.

Lauchcremesuppe %" w@ 11,00 €/p.L.
Waldpilzcremesuppe €693 11,00 €/p.L.
Tomatensuppe 603 w@ 11,00 €/p.L.
Italienische Minestrone % w@ 11,00 €/p.L.

Passierte Kartoffelsuppe %% w@ 11,00 €/p.L.

Kirbiscremesuppe °6°7 w@ 11,00 €/p.L.
saisonal

Exotische Curry-

Zitronengrassuppe 56008 12,00 €/p.L.
Méhren-Kokos-Cremesuppe 6999 12,00 €/p.L.
Kurbis-Kokos-Cremesuppe 6693 12,00 €/p.L.
saisonal

Spargelcremesuppe %% w@ 12,00 €/p.L.
saisonal

Kase-Lauch-Suppe mit Hackfleisch 692 12 50 €/p.L.

Eintopfe aus dem Kessel

Erbsensuppe 86%% 4,60 € 9,20 €
Linsensuppe ©69% 4,75 € 950 €
Gulaschsuppe 6 6,75 € 13,50 €
Chili con Carne 607 7,00 €

Vegane Kiche

Suf3kartoffelcurry 8% 7,00 €/400 g
Blumenkohlcurry 65002 7,00 €/400 g
Linsencurry 85003 7,00 €/400 g
Chili sin Carne 56023 7,00 €/400 g
Kartoffelgulasch &9% 7,00 €/400 g

Ratatoville von frischem Gemuse £2923 7,00 €/400 g




Die perfekte Erganzung

Von Kartoffel bis Gemise — frisch zubereitet. Verfeinert jedes Menii mit Liebe zum Detail!

Beilagen

Kartoffelgratin 62008 w@

Kartoffel-Brokkoli-Gratin 520 w@

Rosmarinkartoffeln 620
Kasespatzle 5206 wa
Salzkartoffeln 6202°

Reis 5292

Spatzle 620 wa@

Bandnudeln 867 w@
Saverkraut 20"

Apfelrotkohl 828

Bunte Gemuseplatte 2% w@

Bohnenbundchen 629
2 Stiick

Mediterranes Ofengemuse 52%%

4,00 €/p.P.
4,00 €/p.P.
3,20 €/p.P.
4,00 €/p.P.
2,50 €/p.P.
2,50 €/p.P.
2,50 €/p.P.
2,50 €/p.P.
3,00 €/p.P.
3,00 €/p.P.
4,00 €/p.P.
3,20 €/p.P.

5,00 €/p.P.

Saucen

Sauce Hollandaise, Sauce Béarnaise 5°'2°

Jagersauce mit Mischpilzen 3%

Braune Bratensauce
mit Sahne verfeinert 5022

Tomatensauce %0'%

Champignons a la créme 502

Brot
Partybrotchen 89090

Baguettestange 500
300 g

Ciabatta 69002
250 g

Ciabatta Olive 50009
250 g

Walnuss-Baguette 8%

3,00 €/p.P.
3,00 €/p.P.

2,20 €/p.P.
2,20 €/p.P.
4,00 €/p.P.

0,45 €/Stick

2,80 €

2,90 €

3,00 €

3,00 €



Sufer Abschluss

Cremig, fruchtig oder schokoladig — fiir jeden Geschmack

Rote Gritze 64000 3,30 €/p.P.
hausgemacht mit vielen Friichten

Vanillesauce 8409 1,40 €/p.P.
Schokoladencreme 84092 3,60 €/p.P.
Zitronencreme 54094 3,60 €/p.P.
Mandarinen-Sahne-Quark 8409 3,60 €/p.P.
Mousse von weifder Schokolade

auf Himbeeren 84010 3,60 €/p.P.
Tiramisu 848 3,90 €/p.P.
mit Alkohol

Panna Cotta

mit purierten Erdbeeren 84°% 3,80 €/p.P.
Wienhauser Kirschquark 8407 3,60 €/p.P.
Oreo-Schicht-Dessert 64046 3,90 €/p.P.
New York Cheesecake 84045 3,90 €/p.P.
Kokos Panna Cotta 64936 w@ 3,90 €/p.P.

Bienenstichcreme
auf Aprikosenpurree 5404 3,90 €/p.P.
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lhre Notizen
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Abholungszeiten

Alle Preise verstehen sich als Abholpreise ab Kiiche West-

ercelle oder den Filialen wahrend der Ladensffnungszeiten.
Sonderwiinsche sind nach Absprache maglich.

Zahlung

Die Zahlung erfolgt bei Abholung oder Anlieferung, sofern
nicht anders vereinbart bar oder per EC-Cash.

Anlieferung

Die Anlieferung erfolgt nach Absprache wéhrend der Par-

tyservice-Geschéftszeiten bis zur Haus- oder Wohnungstiir.
Weitere Leistungen, wie der Aufbau eines Buffets, bediirfen

der Absprache und sind nicht im Preis enthalten. Bei Liefe-

rungen kann es aus personellen oder verkehrstechnischen
Griinden zu Abweichungen von +/- 30 Minuten kommen.

Geschirr-Ruckgabe

Das Leergut sollte gereinigt und méglichst am nachsten Tag,
spatestens jedoch nach 3 Tagen, zuriickgebracht werden.
Fehlendes oder beschadigtes Geschirr wird zum Wieder-
beschaffungswert in Rechnung gestellt.

Geschirr-Reinigung
Die Reinigung des gesamten Geschirrs obliegt dem Kun-

den. Soll die Reinigung tbernommen werden, gilt eine
Reinigungspauschale.

Die in diesem Prospekt verwendeten Bilder dienen ausschliel3lich als Beispielabbildungen.

Leergut-Abholung

Nach Absprache wird das bereitgestellte Leergut abgehols;
die Fahrtkosten werden berechnet. Ist das Geschirr nicht
abholbereit verpackt oder bereitgestellt, wird zusétzlich der
Stundenlohn berechnet.

LeihgebUhren Geschirr & Equipment

Fiir bestehende Aufirage stellen wir gern unser Leihgeschirr,
Glaser und weiteres Equipment zur Verfiigung. Preise auf
Anfrage.

Extra-Servicearbeiten

Fiir Service-Personal wird der aktuelle Stundenlohn berechnet.
Preis auf Anfrage.

Mehrwertsteuer

Die angegebenen Preise fir Speisen beinhalten die aktuell
giltige gesetzliche Mehrwertsteuer.

Reklamationen

Reklamationen kénnen nur innerhalb von 24 Stunden an-
erkannt werden. Bitte dokumentieren Sie die zu reklamieren-
den Artikel mit Bildern bzw. bringen Sie diese zur Priifung
am nachsten Werktag zu uns zuriick.

Goltigkeit

Mit der Bestellung werden die Lieferbedingungen aner-

kannt. Mit dieser Preisliste verlieren alle bisherigen Preis-
listen ihre Giiltigkeit.

Stand Juli 2026



Catering - Frisch geliefert fir lhr Fest

Genielden Sie lhre Feier ganz ohne Kiichenstress — wir liefern
festliche Speisen direkt zu lhnen! Ob Friihstiick, Brunch, kaltes
Buffet oder warme Meniis: Unser Partyservice sorgt fir kostliche
Genussmomente, frisch zubereitet geliefert.

Bestellen? Ganz unkompliziert!
Ob Sie lieber online klicken, zum Hérer greifen oder persénlich
vorbeischauen — wir richten uns nach lhnen:

« Direkt beim Partyservice, Montag bis Freitag 8 16 Uhr
« Per Mail an partyservice@fleischerei-zimmermann.de
« Oder bequem iiber unsere Online-Anfrage

« Telefonisch unter 05141/9591 - 60

WhatsApp
0 51 41/95 91- 60

Lieferzeiten:

Montag bis Samstag von 7:30 bis 18:30 Uhr
Sonntag von 10:00 bis 12:00 Uhr

An Feiertagen mit eingeschranktem Service —
bitte rechtzeitig anfragen.

Abholung und Kichenbetrieb:

Wilhelm-Hasselmann-Str. 20 Unsere Filiale in lhrer Nahe:

29227 Celle (Westercelle) : Westercelle
: Burgdorf

Kontakt: Celle

Telefon: 0 51 41/95 91- 60 Bergen

Telefon: 0 51 41/9591-0 Grol3 Hehlen

Klein Hehlen
[=] C Miden (Aller)
Wienhausen
Winsen (Aller)

Hannover/List

Bestellen Sie auch gerne online:
www.fleischerei-zimmermann.de [=]

=t FLLT]






